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PRESENTACION DEL PRODUCTO:

FICHA TÉCNICA 
RIZOMA DE CÚRCUMA

SECO

Producto natural obtenido a partir de las raíces subterráneas
(rizomas) de la planta de cúrcuma (Curcuma longa L.),
sometidas a un proceso de limpieza, corte, deshidratación y/o
molienda bajo prácticas agrícolas y de manufactura adecuadas.

Aspecto:                    Rizomas secos enteros.
Color:                         Amarillo ocre intenso y uniforme.
Olor:                           Aromático, característico, terroso y
penetrante.
Sabor:                        Característico, ligeramente picante, cálido y
amargo.

Jr. Martin Pio Concha G-12 
Quillabamba - La Convencion - Cusco

07864746.ma@gmail.com
cell: +51 961772256

Materia extraña:      0% (tierra, paja, hojas, piedra o material
diferente a la cúrcuma).
Insectos:                    0% (gorgojos, polillas, etc) 
Humedad:                 10% (para rizoma seco/deshidratado).
Curcumina:                        4.0% - 5.5%

Saco blanco de polipropileno,                   40 kg.
Bolsas de papel                                          25 kg.

Estabilidad:            Vida útil de 1 año.
Almacenamiento:   Conservar en bodegas frescas, secas,
bien ventiladas, protegidas de la humedad ambiental y de la
luz solar directa. Colocar sobre parihuelas/pallets alejados
de las paredes.
Procedencia:    Cusco (Quillabamba - La Convención)
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